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Une friteuse met un arrét brutal a
la carriere du chef cuisinier du RIL

Incendie. Lechef cuisinier du restaurant inter-administratif de Lyon, Jean-Frangois Collomb savourait lidée de prendre sa retraite cette année. Il
n'imaginait pas, a 58 ans, terminer sa carriére le 5 février en étant évacué de sa cuisine a [a suite d’un feu de friteuse.
Ce passionné qui durant 35 ans a cuisiné « comme a la maison » pour servir 1 300 repas/jour a du mal a réaliser ce qui lui arrive. Récit.

epuis la mi-février,
D Jean-Francois-Collomb

sait qu'il ne remettra
plus les pieds au Restaurant
Inter administratif de Lyon de
la cité administrative d'Etat.
A 58 ans, le chef cuisinier

1a 1300 couverts
Ichaque jour

s’apprétait & rendre son
tablier dans 'année pour
entamer une retraite bien
méritée. Et surtout, il savou-
rait déja l'idée de faire une
belle féte avec tous ses collé-
gues, ses amis et les centaines
de fonctionnaires pour qui il
cuisinait tous les midis depuis
35 ans. C’était sans compter
sur une maudite friteuse qui,
le 5 février, lui a joué un vilain
tour.

« On mangeait avant le servi- .

ILe RIL fait 1200

ce de 11 h 30, quand un jeune
de I'équipe nous a fait remar-
quer que ¢a fumait du coté de
la friteuse. Le feu n’était pas
catastrophique, mais on a vu
les flammes partir dans les
conduits d’aspiration de la
hotte » raconte le futur retrai-
té. « Comme les agents de
sécurité n'arrivaient pas 4 en
venir a4 bout, nous avons été
rapidement évacués » se sou-
vient Jean-Francois Collomb
qui, a ce moment-13, n’a pas
encore pris la mesure de ce
qui vient de se produire.

La suite, il la raconte : « Le
lendemain, accompagnés par
le service de sécurité, nous
avons été autorisés a retour-
ner au RIL, pour jeter la mar-
chandise, laver la vaisselle.
Tout était noir. I y avait de la
suie jusque dans les frigos, les
fils électrigques avaient
fondu. » C’était le 6 février.
Une semaine plus tard, il rece-
vait une lettre officialisant
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son départ a la retraite au
1° avril.« La, jai compris que
je ne reviendrais plus au RIL,
en tout cas comme salarié.
Avant qu'il ne rouvre, il va se
passer du temps. Surtout qu'il
va y avoir une phase de désa-

‘miantage. Cela fait dréle de

me dire que c’est fini. Je tra-
vaillais avec des gens depuis
plus de 30 ans. On était une

équipe soudée. Bien sfir, je .

suis content de partir 4 la
retraite. Mais pas dans ce con-
texte-la. Vous étes au boulot,
vous étes évacués & cause
d'un incendie. Et C’est termi-
né. C’est brutal ! Frustrant !
Imaginez un peu, 35 ans que
je travaille & la cité adminis-
trative. On sert 1 300 repas
par jour. Je connais tout le
monde ! Je retournerai faire
un arrosage quand le restau-
rant sera & nouveau opéra-
tionnel. » D’ici 13, lui qui a tou-
jours aimé dans son métier de
« pouvoir cuisiner comme 2 la

= Entré comme simple cuisinier en janvier 1978, Jean-Francois Collomb s’est

toujours occupé de la production : « On travaille beaucoup avec du frais.
C’est une cuisine a grande &chelle, mais faite comme 2 la maison. » Photo DR

maison », va mettre son talent

-et sa passion au service de sa

famille. Sans oublier toutefois

d’ajuster les proportions.
Christine Morandi
|

«0Onva se relever »

A Tentrée de la cité administrative
d’Etat, au 165 rue Garibaldi 4 Lyon,
une simple affichette informe les
agents : «'Le RIL est exceptionnelle-
ment fermé jusqu’a nouvel ordre ».
Le feu de friteuse qui, il y a tout juste
un mois, a ruiné I'espace grillade,
est un coup dur, surtout pour les
salariés. Depuis le 5 février, vingt-
quatre personnes sont au chémage
technique. « Dés le lendemain de
I'incendie le conseil d’administration
décidait de maintenir le niveau des
salaires pendant deux mois. L'asso-
ciation abonde la différence, précise
Philippe Muscat, recruté il y a deux
ans comme directeur de l'associa-
tion, pour relancer le restaurant.

Hasard du calendrier, le 6 février
dernier, il avait rendez-vous avec un
architecte pour un projet de restruc-
turation. Car I'association poursui-
vait son programme de rénovation
des locaux engagé il y a environ
quatre ans. Aprés la zone de produc-
tion et la laverie, elle devait s’atta-
quer 2 la troisiéme phase : le self qui
comprend la zone de grillade, oli le
feu a démarré. Le début des travaux
était méme programmé pour la ren-
trée. « L'objectif est bien évidem-
ment de reprendre le travail et de
fournir les repas au plus vite. Mais
nous devons aussi poser le diagnos-
tic pour prendre les bonnes déci-
sions », poursuit Philippe Muscat en
saluant I'esprit qui anime une

équipe soudée, mobilisée.
« 1ls sont au chémage technique,
mais ils profitent de ce temps pour
compléter leur formation, pour étre
encore plus performants. Et étre
préts le jour J. » Mais pas de date. La
réflexion aujourd’hui porte sur la
possibilité de mettre en service plus
t6t que prévu une salle de restaura-
tion provisoire. « On est & genoux,
pas a terre. On va se relever » assure
le trés dynamique directeur en émet-
tant un regret. Celui de voir partir
par la petite porte Jean-Francois
Collomb « un homme passionné, la
mémoire de ce restaurant. » H
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